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Nuevo disefno/ Calidad de coccién contrastada/
Bajo consumo/ facil mantenimiento.

La familia de hornos LABE siempre se ha
caracterizado por una calidad contrastado y por
responder de forma totalmente satisfactoria en
los mas diversos escenarios.
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GRAN CALIDAD DE COCCION

Las dos turbinas perfectamente dimensionadas y el
sistema de humedad de alta calidad (DIRECT HUMIDITY)
dan como resultado un producto perfectamente cocido.
Destacando asi su gran regularidad de coccion y el
aspecto del producto final.

BAJO MANTENIMIENTO

Disefiado y fabricado para durar. Incombustible. La
seleccion de componentes de alta calidad permiten
disponer de un horno con tiempos de mantenimiento,
minimos permitiendo rentabilizar ain mas tu megocio.

BAJO CONSUMO

El uso de manta aislante de alta densidad para aislar
toda la camara de coccién permite obtener un horno
con alta eficiencia energética. Sumado a la utilizacion de
un cristal bajo emisivo (LOW-E) en la puerta, se logra un
horno eficiente y totalmente seguro al tacto.

FACIL LIMPIEZA

Dos movimientos son los que se necesitan para poder
limpiar perfectamente la camara y la puerta del horno
labe. El nuevo sistema E-CLEANING permite mantener el
horno en un estado inmejorable.




“NVENIDO A LA ERA
—CNOLOGIA.
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LOW-E DIRECT HUMIDITY
Empleo de cristales de baja emision térmica y doble cristal para una Sistema de generacion de humedad de alta calidad redisefiado.
gran ruptura de puente térmico.

FAN MOBILITY LOW REPAIR
Flujo de aire mejorado para obtener un resultado de coccion Sistema de facil acceso y reparacion de componentes.
espectacular.



ERISTICAS TECNICAS
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Capacidad  Fondo puerta abierta Fondo Ancho Alto Peso
Tipo kW Capacité Fond porte ouverte Profondeur  Largeur = Hauteur  Poids
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (ka)

LT-4

1155 840 612
4

65 | 600 x 400) 736 80

1542 839 613

LT-4
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SOPORTE BANDEJAS ESTUFA

Soporte sobre el cual se puede colocar . Accesorio que permite obtener una
el horno y permite el almacejaje de temperatura perfectamente regulada,
bandejas. obteniendo una fermentacién de
producto de alta calidad.

BANDEJAS

Indispensables en cualquier punto
caliente. Una gama completa de bandejas
que dota el horno Labe con grandes
posibilidades de coccion. Desde bolleria
precocida a baguette pasando por
macarons y otros productos delicados.

CONDENSADOR DE VAHOS/ CAMPANA

Campana con condensador de vahos que permite
ubicar el horno en aquellos locales sin chimenea de
evacuacion de humos.




SALVA INDUSTRIAL S.L.

Gl-636 Km. 6 Poligono 107
E-20100 Lezo, Guipuzcoa

Tel: (+34) 943 449300

Fax: (+34) 943 449329

e-mail Espana: salvaldsalva.es
e-mail Export: sales@salva.es
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